
Bestilling og justering av antal 

 Individuelle tilpasningar ved matintoleransar/allergi avtalast på  

førehand. Opp- og nedjustering av tal personar kan skje inntil kl. 12.00 dagen 

før gjennomføring. Oppjustering e�er de�e tidspunktet går på forespørsel.

Ved nedjustering e�er de�e tidspunktet blir ein belasta for opprinnelig bestilling .

Bestilling på forespørsel minimum 10 dagar før gjennomføring av selskap

Prisane forutset at alle i selskapet vel same meny.

Minimum antal: 10 personar

Bestilling på forespørsel

Telefon: 57 66 58 00 eller send til post@klingenberghotel.no

Meny
SELSKAP

2 0 2 6



FORRETT

Aspargessuppe med hummer 220,-
Krema suppe med asparges, bacon- og soppduxelles, hummer og pistasj 
Inneheld: skalldyr, melk og pistasj
.........................................................................................................................................................................

Kamskjell  180,- 
Kamskjell, grønne erter, eple, kjørvel og Serranokrønsj 
Inneheld: melk og skalldyr
.........................................................................................................................................................................

Hjortetartar 195,-
Hjort, røykt sjalo�løkkrem, pepperrotmajones, parmesan og brød 
Inneheld: melk, egg og kveitemjøl
.........................................................................................................................................................................

Oksecarpaccio  185,-
Ty�ebær, parmesan, estragonmajones, mikrogrønt og ruccola  
Inneheld: melk og egg
.........................................................................................................................................................................

HOVEDRETT

Klippfisk 485,-
Tørka og salta torsk, rucola og urtesalat med svarte oliven,
potetpuree med parmesan, Hollandaise skum og grøn olje  
Inneheld: : fisk, melk, egg og sulfi�
.........................................................................................................................................................................

Omnsbakt kveite  495,- 
Blomkål, sylta fennikel, omnsbakt potet m/bruna smør, tomatsaus m/basilikum 
Inneheld: fisk, melk og sulfi�
.........................................................................................................................................................................

Lammecarré med pistasjnø�crust 495,-
Sukkererter, brokkolini, gulrot, grønkål, urtebakt potet og rødvinsdemi 
Inneheld: sulfi� og pistasj
.........................................................................................................................................................................

Okse indrefilet  510,-
Omnsbakte rotgrønnsaker, sylta asparges, potetmos med urter og rødvinsaus 
Inneheld: melk og sulfi�
.........................................................................................................................................................................

Klingenberg Spesial*   495,- / 595,-
Béarnaisegratinert ytrefilèt av okse i fløytesaus, sopp, sølvløk og paprika.
Serverast med salat, dressing, pommes frites og kokte poteter.  
Inneheld: melk og egg
.........................................................................................................................................................................

* 200g kjøt / 300g kjøt

DESSERT

Blåbærtartele�  180,-
Sjokoladekrem, friske bær og hasselnø�krønsj  Kveitemjøl, melk, egg, hasselnø�er, spor av nø�er
.........................................................................................................................................................................

Mandelkake  170,-
Kvit sjokolademousse, friske bær og romsirup  Kveitemjøl, melk, egg, mandlar, spor av nø�er
.........................................................................................................................................................................

Sjokoladefondant  175,-
Bærcoulis og vaniljeiskrem  Kveitemjøl, melk, egg, spor av nø�er
.........................................................................................................................................................................

Hasselnø� Panna Co�a  175,-
Mørk sjokoladesaus og hasselnø�krønsj  Melk, hasselnø�er, spor av nø�er 
.........................................................................................................................................................................

Milde Måne  180,-
Vaniljeis, lune bjørnebær, krem og eggelikør  Inneheld: melk, egg og sulfi� 
.........................................................................................................................................................................

Selskapsmeny 


