
M E N Y
3 - R E T T E R

GRILLA S JØKREPS

Jordskokkpuré,  sprø serranoskinke og skaldyrsaus  

Inneheld:  mjølk ,  skaldyr

225,-  

Anbefalt  med 
Anselmann Ries l ing Trocken |  160,-  pr .  g las  

HJORTECARRÉ

Pannesteikt  s te insopp,  honingglasert  gulrot ,  s te ikt  spisskål ,
mandelpotetpuré  og peparsaus  på hjortekraft

Inneheld:  mjølk

545,-  

Anbefalt  med 
Cuvée  Dissenay Pinot  Noir  |  150,-  pr .  g las  

LUN PLOMMEKAKE

Kardemommeis  og sprø smuldredeig

Inneheld:  mjølk ,  kveite

175,-  

Anbefalt  med 
Fels ina Vin Santo Chianti  Classico  |  160,-  pr .  g las  



M E N Y
H O V U D R E T T A R

RAKFISK 

Mandelpoteter ,  syl ta  raudløk,  raudbetar,  f latbrød,
egg,  krem av peparrot  og rømme

Inneheld:  f isk ,  egg,  mjølk ,  kvei te

465,-  

Anbefalt  med 
Erdinger  Weissbier  |  160,-pr.  f l  0 ,5

JULETALLERKEN

Svineribbe,  pinnekjøt ,  medisterkake,  vossakorv,  raudkål ,
kålrotstappe,  poteter ,  pinnefei t t  og julesaus

Inneheld:  mjølk ,  kveite

565,-  

Anbefalt  med
Hansa Juleøl  6 ,5% |  125,-  pr .  f l  0 ,33

Giovanni  Rosso Barbera d ’Alba |  165,-  pr .  g las



M E N Y
H O V U D R E T T A R

SVINERIBBE

Medisterkake,  ju lepølse ,  raudkål ,  poteter ,  ju lesaus  og tyttebær

Inneheld:  mjølk ,  kvei te

470,-  

Anbefalt  med 
Odelsgut  D – lokal  s ider  frå  Sognef jorden |  135,-  pr .  g las

Giovanni  Rosso Barbera d ’Alba |  165,-  pr .  g las

URØYKT PINNEK JØT

Vossakorv,  kålrotstappe,  poteter  og pinnefei t t

Inneheld:  mjølk  

625,-  

Anbefalt  med
Hansa Juleøl  6 ,5% |  125,-  pr .  f l  0 ,33

Anselmann Ries l ing Trocken |  160,-  pr .  g las

DAGENS VEGETARRETT

Spør gjerne servitøren om dagens  vegetarrett

315,-



M E N Y
D E S S E R T

RISKREM

Bringebærsaus
 Inneheld:  mjølk

155,-  

Anbefalt  med 
Baricchi  Regina de  Fel ic i ta  Icewine Spumante  |  145,-  pr .  g las  

MULTEKREM

Multer  med piska kremfløyte  og krumkake
Inneheld:  egg,  mjølk ,  kveite .  

175,-  

Anbefalt  med 
Bache Gabrie lsen Pineau de  Charentes  |  110,-  pr .  g las  

ETTER MATEN  

ESPRESSO MARTINI 175,-                        IRISH COFFEE 160,-  

PORNSTAR MARTINI 155,-                   BAILEYS COFFEE 130,-  



M E N Y
P I Z Z A

MARGHERITA 

Tomatsaus,  mozzarel la ,  
o l ivenol je  og fersk  basi l ikum

Inneheld:  mjølk ,  kveite
255,-

 Drikkefors lag:  Soave Classico,  Pieropan 

SALSICCIA & TRØFFEL
 

Kvit løksaus,  mozzarel la ,  sals icc ia,
sopp,  parmesan,

ruccola  og trøf fe lo l je  

Inneheld:  mjølk ,  kveite ,  egg,  sennep

325,-

Drikkeforslag:  Erdinger  Weissbier
 

PARMA E RUCCOLA

Tomatsaus,  mozzarel la ,  parmaskinke,
ruccola  og parmesan.  

Inneheld:  mjølk ,  kveite

315,-  

Drikkefors lag:  Cuvée  Dissenay Pinot
Noir   

DIAVOLA

Tomatsaus,  mozzarel la ,  ‘nduja;  s terk
salami  og pepperoni

 
Inneheld:  mjølk ,  kveite ,  sul f i t t  

310,-  

Drikkefors lag:  Erdinger  Dunkel  

SIDESALAT

 Salat ,  raudløk,  tomat,
paprika og pesto

 Inneheld:  mjølk  

80,-  

KVITLØKSDRESSING
 

 Inneheld:  mjølk  

47,-



M E N Y

B U R G E R  -  F R I E S  -  S N A C K S

DOBBEL BACONBURGER MED OST 

To bi f fburgarar med cheddar,  bacon,
sylta  ja lapeños,  salat ,  tomat,

raudløk og burgerdressing

Serverast  med pommes fr i tes  og
bearnaisedipp

Inneheld:  mjølk ,  kveite ,  egg,  sennep,  sul f i t t  

325,-

 Drikkefors lag:  Erdinger  Dunkel

NACHOS
 

Tex-mex-krydra kjøttdeig,
grat inert  med ost  på sprø

nachoschips

Inneheld:  mjølk ,  se l ler i ,  sennep

225,-

Drikkeforslag:  Moscow Mule
 

LOADED FRIES MED BACON

Sprø pommes fr i tes  med bacon,
smelta  ost ,  ja lapeños,

sprøsteikt  løk  og burgerdressing

Inneheld:  mjølk ,  egg,  sennep,  kveite

155,-  

Drikkefors lag:  Hansa Pi lsner  

FISH & CHIPS

Sprøpanert  k l ippf isk ,  ertepuré,
gri l la  l ime og tartarsaus

Serverast  med pommes fr i tes
 

Inneheld:  f isk ,  mjølk ,  kveite ,  egg,  sennep

335,-  

Drikkefors lag:  Hansa Pi lsner

BARNEBURGER

100 g  hamburgar
Servert  med pommes fr i tes

 
 Inneheld:  mjølk ,  kveite

 

195 , -  

Følg oss gjerne på

 www.klingenberghotel.no 


	MENY
	3-RETTER
	GRILLA SJØKREPS
	Jordskokkpuré, sprø serranoskinke og skaldyrsaus
	225,-
	Anbefalt med
	Anselmann Riesling Trocken | 160,- pr. glas


	HJORTECARRÉ
	Pannesteikt steinsopp, honingglasert gulrot, steikt spisskål, mandelpotetpuré og peparsaus på hjortekraft
	545,-
	Anbefalt med
	Cuvée Dissenay Pinot Noir | 150,- pr. glas


	LUN PLOMMEKAKE
	Kardemommeis og sprø smuldredeig
	175,-
	Anbefalt med
	Felsina Vin Santo Chianti Classico | 160,- pr. glas




	MENY
	HOVUDRETTAR
	RAKFISK
	Mandelpoteter, sylta raudløk, raudbetar, flatbrød,                    egg, krem av peparrot og rømme
	465,-
	Anbefalt med
	Erdinger Weissbier | 160,-pr. fl 0,5


	JULETALLERKEN
	Svineribbe, pinnekjøt, medisterkake, vossakorv, raudkål, kålrotstappe, poteter, pinnefeitt og julesaus
	565,-
	Anbefalt med
	Hansa Juleøl 6,5% | 125,- pr. fl 0,33
	Giovanni Rosso Barbera d’Alba | 165,- pr. glas




	MENY
	HOVUDRETTAR
	SVINERIBBE
	Medisterkake, julepølse, raudkål, poteter, julesaus og tyttebær
	470,-
	Anbefalt med
	Odelsgut D – lokal sider frå Sognefjorden | 135,- pr. glas
	Giovanni Rosso Barbera d’Alba | 165,- pr. glas


	URØYKT PINNEKJØT
	Vossakorv, kålrotstappe, poteter og pinnefeitt
	625,-
	Anbefalt med
	Hansa Juleøl 6,5% | 125,- pr. fl 0,33
	Anselmann Riesling Trocken | 160,- pr. glas
	DAGENS VEGETARRETT
	Spør gjerne servitøren om dagens vegetarrett
	315,-





	MENY
	DESSERT
	RISKREM
	Bringebærsaus
	155,-
	Anbefalt med
	Baricchi Regina de Felicita Icewine Spumante | 145,- pr. glas


	MULTEKREM
	Multer med piska kremfløyte og krumkake
	175,-
	Anbefalt med
	Bache Gabrielsen Pineau de Charentes | 110,- pr. glas


	ETTER MATEN
	ESPRESSO MARTINI 175,-                       IRISH COFFEE 160,-
	PORNSTAR MARTINI 155,-                  BAILEYS COFFEE 130,-



	MENY
	PIZZA
	MARGHERITA
	Tomatsaus, mozzarella,
	olivenolje og fersk basilikum
	255,-
	Drikkeforslag: Soave Classico, Pieropan

	SALSICCIA & TRØFFEL
	325,-
	Drikkeforslag: Erdinger Weissbier

	PARMA E RUCCOLA
	Tomatsaus, mozzarella, parmaskinke, ruccola og parmesan.
	315,-
	Drikkeforslag: Cuvée Dissenay Pinot Noir

	SIDESALAT
	Salat, raudløk, tomat,                      paprika og pesto
	80,-

	DIAVOLA
	Tomatsaus, mozzarella, ‘nduja; sterk salami og pepperoni
	310,-
	Drikkeforslag: Erdinger Dunkel

	KVITLØKSDRESSING
	47,-



	MENY
	BURGER - FRIES - SNACKS
	DOBBEL BACONBURGER MED OST
	To biffburgarar med cheddar, bacon,  sylta jalapeños, salat, tomat,              raudløk og burgerdressing
	Serverast med pommes frites og bearnaisedipp
	325,-
	Drikkeforslag: Erdinger Dunkel

	NACHOS
	gratinert med ost på sprø
	nachoschips
	225,-
	Drikkeforslag: Moscow Mule

	LOADED FRIES MED BACON
	Sprø pommes frites med bacon,          smelta ost, jalapeños,                     sprøsteikt løk og burgerdressing
	155,-
	Drikkeforslag: Hansa Pilsner

	FISH & CHIPS
	Sprøpanert klippfisk, ertepuré,           grilla lime og tartarsaus
	Serverast med pommes frites
	335,-
	Drikkeforslag: Hansa Pilsner

	BARNEBURGER
	100 g hamburgar
	Servert med pommes frites
	195,-
	Følg oss gjerne på
	www.klingenberghotel.no





